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ENRACINEES DANS LE TERROIR PROVENCAL




«

Agir pour le Vivant, c'est préserver pour transmettre
aux generations futures.

Car tout commence ici, dans la lente patience
des saisons et des hommes.

La Provence n'est pas un décor, elle nous habite,
faconne nos gestes et éclaire nos regards.

»

Olivier Baussan
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« Vivre et travailler en harmonie avec la nature, cultiver la terre en respectant
sa biodiversité, soutenir des agriculteurs engages, favoriser les produits
de saison et les circuits courts, perpétuer les savoir-faire de nos ainés et
partager le godt des bonnes choses... telle est la philosophie du Groupe
Territoire de Provence. »

Olivier Baussan,
Président du Groupe Territoire de Provence

Le Groupe Territoire de Provence rassemble des entreprises et manufactures provengales spécialisees
dans lI'agroalimentaire, ouvertes au public toute I'année.

Un itinéraire gourmand et engagé relie les ateliers et permet aux visiteurs de découvrir les savoir-
faire des artisans de la Biscuiterie de Forcalquier, de La Caramélerie de Mane, de La Chocolaterie
de Banon, de LEcomusée ['Olivier de Volx, de la Fabrique du Roy René et du Musée du Calisson &
Aix-en-Provence, du Moulin Brémond fils de Roussillon, de La Maison de la Pistache a Valensole et de
I'Atelier de Pralines Brémond Fils & Aix-en-Provence.

Autour d'Olivier Baussan, des artisans et collaborateurs passionnés fabriquent et sélectionnent des
produits issus du terroir provencal et méditerranéen.

Cette large gamme de confiserie et épicerie est commercialisée dans un réseau d'une soixantaine
de boutiques en France et en Norvege, en ligne et aupres de partenaires sélectionnés.

Au travers de l'association Act for Planet, les entreprises du Groupe Territoire de Provence sont
engageées pour la préservation du vivant, en soutenant des actions pour une agriculture réegénérative
et la protection de la biodiversité.

Ugo Martinez Laure Pierrisnard Guillaume de Foucault

Directeur Général Directrice Générale Directeur Général
du Groupe Territoire de du Roy René, Biscuiterie de de Maison Brémond 1830 et
Provence Forcalquier, Chocolaterie de de La Maison de la Pistache

Banon, Caramelerie de Mane


https://www.territoire-provence.com
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biscuits d'exception.

avec vue sur les ateliers.

®
Le Petit Epwautre Bg
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Située en Haute-Provence, la Biscuiterie de Forcalquier est un
atelier de fabrication artisanal crée en 2014 qui allie tradition,
excellence et respect des ingrédients locaux pour créer des

Installée dans I'ancienne forge du village, la Biscuiterie perpétue
un savoir-faire traditionnel en privilégiant des matiéres premieres
locales et biologiques, issues d'agriculteurs engagés. Les
artisans y eélaborent leurs recettes a partir de farines fermieres
artisanales, issues de blés cultivés localement et transformés a
quelques kilométres par le Moulin Pichard, & Mallijai.

Pour produire les 30 tonnes annuelles et accompagner sa
croissance, une extension de la Biscuiterie a été réalisée début
2026, permettant une meilleure organisation de la production,
ainsi gu'un accueil renouvelé pour les visiteurs de la boutique

Les produits de la marque «Biscuiterie de Forcalquier» sont
distribués via le réseau des boutiques Brémond Fils et le
site internet www.maisonbremond.com. lls sont également
disponibles sous la marque « Le Roy René » et distribués dans le
réseau de boutiques, ainsi que sur www.calisson.com.

Frovence Cohérence WWW,territoire—provence.com



https://www.territoire-provence.com

Fondée en1830 & Aix-en-Provence, Bréemond Fils estI'enseigne
éponyme des épiceries fines Maison Brémond 1830. Brémond
Fils dévoile un large choix d'huiles d'olive vierge de Provence
et Méditerranée, de vinaigres & balsamiques, de condiments,
de terrines, d'épices, de tartinables sucrés et salés sans
oublier la confiserie traditionnelle de Provence.

Intégrée au Groupe Territoire de Provence depuis 2015,
une nouvelle histoire s'écrit alors : celle d'une épicerie fine
engagée dans la valorisation de savoir-faire provengaux et
meéditerranéens, ainsi que dans la sélection de produits du
terroir, authentiques, d'exception et aux godts uniques.

Brémond Fils est également tres impliquée dans la
transmission de I'histoire et de la culture de I'Olivier au travers
de I'Ecomusée I'Olivier de Volx et du Moulin de Roussillon.

Lengagement de Brémond Fils rayonne au-deld des
frontiéres francaises, avec une présence export notamment
en Norvege avec ses 17 boutiques Olivenlunden Brémond fils,
ainsi qu'en Asie, témoignant de |'attrait international pour les
saveurs authentiques de la Provence.



LA CARAMAMELERIE

MANE-EN-PROVENCE

Située dans le villoge de Mane en Haute-Provence, la

Caramélerie de Mane est une manufacture artisanale crée en
2021 qui s'inscrit pleinement dans une démarche de valorisation
et de transmission des savoir-faire.

La manufacture est entourée par un jardin de sensibilisation &
la protection des papillons, embléme de la maison, aménagé
en partenariat avec Act for Planet et la Ligue de Protection des
Oiseaux.

Les produits de la Caramélerie de Mane s'inscrivent dans
I'héritage culinaire  provencal ou la tradition rencontre
I'innovation: la fabrication des caramels est totalement
artisanale et s'effectuent & I'aide de machines Ratti fabriquées
en France dans les années 1950. Et, premiére mondiale, les
caramels sont préparés da partir d'une huile d'olive de Provence !

Les produits de marque « La Caramélerie de Mane » sont
distribués via le réseau des boutiques Brémond Fils et le
site internet www.maisonbremond.com / lls sont également
disponibles sous la marque « Le Roy René » et distribués dans le
réseau de boutiques, ainsi que sur www.calisson.com.

www.territoire-provence.com
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HOCOLATERIE
DEBANON

C'est au pied du Villoge de Banon en Haute-Provence,

adossée auplateauduContadour, que sesituela Chocolaterie
de Banon.

Les ateliers de fabrication et la boutique en vente directe
sont installés depuis 2018 dans un b&timent éco-construit,
respectant les normes HQE (Haute Qualité Environnementale :
construction en bois, panneaux solaires, haute isolation, toit
végétalisé, etc..). Une extension de la chocolaterie est prévue
en 2026, témoignant de son fort développement.

Afin d'expliquer le savoir-faire artisanal et d'entrevoir toutes
les étapes nécessaires d la confection des chocolats, pates
de fruits, pates a tartiner ou encore fruits secs enrobés de
chocolat, un sas vitré permet de voir librement les confiseurs
s'affairer sur les turbines en cuivre ou les fondoirs & chocolats,
les étuves de séchage, les broyeurs et les lignes d'enrobage.

Les produits de marque « La Chocolaterie de Banon » sont
distribués via le réseau des boutiques Brémond Fils et le
site internet www.maisonbremond.com.lls sont également
disponibles sous la marque « Le Roy René » et distribués dans
‘ le réseau de boutiques, ainsi que sur www.calisson.com.
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Acteur du godt en Provence depuis 1920, Le Roy René est

une confiserie engageée, veillant & la conservation et a la
transmission de ses savoir-faire, valorisant les douceurs
provencales : Calisson d'Aix, Nougat de Provence, délices &
tartiner, infusions, caramels & I'huile d'olive, biscuits, pates de
fruits et chocolats.

Acteur aupres des filieres agricoles, le Roy René construit des
relations durables avec ses partenaires agricoles. Depuis
2014, Le Roy René s'engage notamment pour la relance de
la filiere amande en Provence. Co-fondateur du syndicat des
amandiculteurs et membre actif de l'interprofession France
Amande, Le Roy René a ainsi contribué & la plantation de plus
de 1000 hectares d'amandiers en Provence.

Entreprise du Patrimoine Vivant depuis 2012, Le Roy René est
reconnu pour son savoir-faire d'exception et pour sa capacité
& le transmettre de génération en génération. A ce titre
I'entreprise s'investit dans I'apprentissage et le « tourisme de
savoir-faire » avec le Musée du Calisson.

Lengagement du Roy René rayonne au-deld de I'hexagone
et de ses 13 boutiques ainsi que sa boutique en ligne, avec
une présence a I'export dans plus de 15 pays.

www.calisson.com
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Née en 2024 sur le plateau de Valensole en Haute-Provence,
La Maison de la Pistache vy invite le visiteur & découvrir une
vaste collection de variétés de Pistachiers issues de tous les
pays producteurs de |'arbre d'Or.

Pionniere depuis 2018 avec Act for Planet dans la
réintroduction du pistachier en Provence, La Maison de la
Pistache est une entreprise dédiée a la découverte et a la
valorisation de la pistache sous toutes ses formes.

Les 5 boutiques La Maison de la Pistache invitent & un voyage
ou chaque instant célébre I'amour de ce fruit délicat cultivé
depuis plus de 3000 ans. On est d'abord accueilli par de
sobres pots en gres noir, gardiens silencieux de crus rares et
précieux. Puis le comptoir & pistaches apéritives dévoile une
collection surprenante, chacune portant en elle une saveur,
un terroir, une histoire. Vient ensuite le moment magique : la
torréfaction sur place, véritable ballet pour les yeux et le nez,
ou I'on observe les pistaches danser sous la chaleur, libérant
petit a petit leurs ardmes grillés et leur croquant irrésistible.
Enfin, des glaces artisanales de différents crus et origines
viennent clore |'expérience en douceur.

www.pistaches.com
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Agir pour le vivant

Depuis 2019, les entreprises du Groupe Territoire de Provence
accompagnent Act for Planet, une association qui participe &
la protection de la biodiversité et a la dynamique des filieres
agricoles locales. Présidée par Alexis Bertucat, Act for Planet
agit pour le vivant, en soutenant les acteurs agricoles et
associatifs impliqués pour la protection et le développement
du territoire.

Sensibiliser & protection de la biodiversité

Autour et au sein des 8 manufactures du Groupe Territoire de
Provence, des espaces péedagogiques en visite libre ont vu le
jour gréce a Act for Planet : amanderaie et verger patrimonial
a Aix-en-Provence, jardin de sensibilisation & la protection des
papillons et exposition photos & Mane, verger de collection
pistachiers et haie fruitiere a Valensole etc...

Act for Planet soutient des organismes et des associations
engageés pour la sauvegarde du vivant comme la LPO et
I'AMAPI 04 et ainsi participe & la création de refuges et de
zones de protection pour des especes menaceées, utiles d la
biodiversité du territoire.

Encourager une agriculture régénérative

Act for Planet soutient l'agriculture régénérative et la
préservation des sols en Provence, en favorisant notamment
l'agroforesterie par la plantation d'arbres fruitiers comme
des chdtaigniers et des pistachiers sur des terres agricoles.
Act for Planet participe également au Fonds de dotation de
la Sauvegarde du Patrimoine Lavandes en Provence, afin de
mettre en place des programmes de recherche visant & trouver
des solutions écologiques, pour la préservation des lavandes.

www.dctforplanet.org
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Contacts presse : Pétillantes de com.
Camille Delian - camille@petillantesdecom.com - 06 3519 82 36
Aglaé Plunian- aglae@petillantesdecom.com - 06 42 11 29 04



mailto:camille@petillantesdecom.com
mailto:aglae@petillantesdecom.com
https://www.linkedin.com/company/heikopokebowl/?originalSubdomain=fr
https://www.territoire-provence.com/

