
L’ART DU BISCUIT PROVENÇAL, 
ENTRE TRADITION ET GOURMANDISE

Préparés avec soin par nos artisans, à partir d’ingrédients 
rigoureusement sélectionnés, nos biscuits racontent une histoire

de gourmandise et de générosité.

Pousser la porte de l’atelier, c’est entrer dans un univers
de parfums : farines locales, huile d’olive provençale, amande…

des souvenirs d’enfance.

Carefully crafted by our artisans from rigorously selected ingredients,
our biscuits tell a story of indulgence and generosity.

Stepping into the workshop means entering a world of scents with local flour, 
Provençal olive oil and almonds, a true taste of childhood memories.
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LA BISCUITERIE

Installée à Forcalquier en Haute-Provence, notre biscuiterie 
artisanale élabore ses recettes à partir de céréales provenants 
d’agriculteurs locaux qui n’utilisent ni pesticide ni insecticide. 

Afin de montrer le savoir-faire artisanal, les ateliers sont visibles 
au travers de grandes baies vitrées, permettant d’observer et de 
découvrir toutes les étapes nécessaires à la confection de nos 
biscuits provençaux.

Une boutique en vente directe propose une large gamme de 
spécialités parmi lesquelles les fameux macarons aux amandes 
et aux fruits, les gibassiers, les croquants, les sablés ainsi que 
les navettes de Provence. Ainsi qu’une sélection des meilleurs 
produits des entreprises de Territoire de Provence : calissons 
et nougats du Roy René, huiles d’olives Brémond fil et pâtes à 
tartiner de la Chocolaterie de Banon. Dégustez les, ainsi que 
nos glaces artisanales sur notre terrasse ombragée.

Et un samedi par mois, venez participer à un atelier de 
fabrication de biscuits artisanaux (sur réservation uniquement). 

Based in Forcalquier, our artisan biscuit factory uses local, pesticide-free 
wheat. Through large glass windows, you can watch every step of our 
Provençal biscuit making. In the boutique, enjoy almond macarons, 
croquants, sablés, and navettes. You can also join our monthly biscuit 
(workshop by reservation).

LA BISCUITERIE DE FORCALQUIER

28, Avenue Saint-Promasse - 04300 FORCALQUIER

09 67 22 66 36•lafabrique@biscuiterie-forcalquier.com

www.territoire-provence.com


