
LE CARAMEL À L’HUILE D’OLIVE,
UNE PREMIÈRE MONDIALE

C’est un lieu où douceur et savoir-faire artisanal s’entrelacent.
Grâce à des machines des années 1950,

chaque caramel à l’huile d’olive est façonné avec passion
et raconte une histoire de saveurs authentiques et de partages.

Installée dans une ancienne magnanerie, la bastide est entourée
d’un jardin de sensibilisation à la protection des papillons.

OLIVE OIL CARAMEL, A WORLD FIRST

It's a place where gentleness and artisanal know-how intertwine.
Thanks to machines from the 1950s, each olive oil caramel is crafted with 

passion and tells a story of flavors and shared moments.
Housed in a former silkworm farm, the bastide is surrounded by a garden 

dedicated to raising awareness about butterfly conservation.

DÉGUSTATION OFFERTE / FREE TASTING



LA CARAMÉLERIE DE MANE
252, route de Salagon - 04300 MANE

04 65 69 00 70 • mane@la-caramelerie.com
www.territoire-provence.com

Située dans le village de Mane en Provence, en face du Prieuré 
de Salagon, la Caramelerie est une manufacture artisanale 
établie dans une bastide provençale du 18ème siècle, entourée 
par un jardin de sensibilisation à la protection des papillons. 

L’atelier de production, visible derrière une grande baie 
vitrée, offre un voyage dans les années 1950. Le confiseur fait 
passer sa cuite au chaudron dans une succession de machines 
anciennes qui vont rouler sa préparation, l’étirer sur une fileuse 
à sucre pour la façonner en un tendre caramel, découpé ensuite 
en petits cubes, emballés un par un dans une feuille métallique.

À l’étage, une exposition de photographies sur les papillons 
ainsi qu’un atelier ludique d’origamis vous attendent.
Dans la boutique, vous découvrez la collection de caramels 
fabriqués à partir d'huile d'olive de Provence, ainsi qu’une 
sélection des meilleurs produits des entreprises de Territoire de 
Provence : calissons et nougats du Roy René, huiles d’olives 
Brémond fils, macarons de la Biscuiterie de Forcalquier et 
pâtes à tartiner de la Chocolaterie de Banon. Vous pourrez 
aussi déguster un thé et des glaces dans la verrière ou sur la 
terrasse ombragée.

Located in the village of Mane-in-Provence, the Caramelerie is a 
traditional caramel workshop housed in an 18th-century Provençal 
farmhouse, surrounded by a garden dedicated to raising awareness 
about butterfly conservation. The production workshop is visible 
through a large bay window. In the shop, you'll discover the collection 
of caramels made from olive oil from Provence, as well as a selection 
of typical provencal products (calisson, nougats, biscuits…) You can 
also enjoy tea and ice cream in the glass roof or on the shaded terrace.
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