
L’ARTISANAT CHOCOLATÉ DE PROVENCE

Dans cette manufacture moderne et durable,
les artisans perpétuent avec passion et délicatesse les traditions sucrées
de Provence. Chaque confiserie, fondante ou croquante, célèbre un 
savoir-faire mêlant patience et exigence. Un sas vitré, ouvert sur les 
ateliers, permet d’admirer le travail des confiseurs : pâtes à tartiner, 
fruits secs enrobés de chocolat, pâtes de fruits... autant de douceurs 

à venir déguster dans la grande boutique.

In this modern, eco-friendly workshop, artisans passionately preserve the 
sweet traditions of Provence. Every confection, whether soft or crunchy, 

reflects a mastery born of patience and care. Through a glass viewing area, 
visitors can admire the chocolatiers at work on spreads, chocolate-covered 
nuts, and fruit jellies, all of which can be savored in the spacious boutique.

DÉGUSTATION OFFERTE / FREE TASTING



C’est au pied du village de Banon, adossée au plateau
du Contadour, au cœur de la Haute-Provence, que se situe notre 
Chocolaterie, installée dans un bâtiment en bois éco-construit,
aux normes HQE (Haute Qualité Environnementale : construction 
en bois, panneaux solaires, haute isolation, toit végétalisé).

Afin de transmettre le savoir-faire artisanal et d’entrevoir toutes
les étapes nécessaires à la confection de nos confiseries,
un sas vitré permet de voir librement les artisans s’affairer
sur les turbines en cuivre ou les fondoirs à chocolats, les cuiseurs 
à pâte de fruits, les broyeurs à fruits secs, les lignes d’enrobage 
et les guitares à découper.

Attenante, une grande boutique en vente directe propose 
une large gamme de produits gourmands : fruits secs enrobés
de chocolat, pâtes à tartiner, pâtes de fruits, glaces. Ainsi qu’une 
sélection des meilleurs produits des entreprises de Territoire de 
Provence : calissons et nougats du Roy René, huiles d’olives 
Brémond fils et macarons de la Biscuiterie de Forcalquier.

Located at the foot of Banon in Haute-Provence, our eco-built 
chocolate workshop lets visitors watch chocolatiers craft spreads, fruit 
jellies, and chocolate-covered nuts through a glass viewing area.
The adjoining boutique offers a wide range of treats, as well as a 
selection of typical provencal products (calisson, nougats, biscuits…)

LA CHOCOLATERIE DE BANON
Le Puy - 04150 BANON

04 65 69 00 50 • boutique@chocolaterie-banon.com

www.territoire-provence.com
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